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ニッタ株式会社
NITTA CORPORATION
Clean Engineering Div.
Monitoring Dept.

迅速・簡便な
微生物検査キットでの
HACCPに沿った工程の

自主衛生検査

ニッタ㈱ クリーンエンジニアリング事業部
技術部モニタリング課
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ニッタ株式会社

会社概要

■社名 : ニッタ株式会社

■創業 : 1885年３月18日

■設立 : 1945年２月10日

■本社 : 大阪浪速区桜川4-4-26

■従業員数 : 2,934名(連結,2019年３月31日現在)

■取扱商品

⚫ 伝動・搬送用ベルト・ベルトコンベア
⚫ ホース・チューブ・継ぎ手
⚫ 工業用ワイパ・ゴム成形品・橋梁・建築用製品

(免震材など）
⚫ メカトロ・センサ製品
⚫ 機能性粘着シート・電磁波吸収シート
⚫ エア-クリーン製品・環境モニタリング製品



Copyright © Nitta Corporation All Rights Reserved.

3
V2020迅速微生物検査キットの必要性

従来の食品検査

最終製品の
抜き取り検査

HACCP

近年の食品検査

工程ごとの
管理

抜き取り検査では，合格であるにも関わらず，不合格
品の流出を完全に防ぐことは不可能．
安全性の向上には，検査数を増やす他無い．
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従来の食品検査

最終製品の
抜き取り検査

HACCP

近年の食品検査

工程ごとの
管理

抜き取り検査では，合格であるのにも関わらず，不合
格品の流出を完全に防ぐことは不可能．
安全性の向上には，検査数を増やす他無い．

原材料から最終製品まで含めた，全ての工程において危
害をあらかじめ分析し，その結果に基づき重要管理点を
定め，これをモニタリングすることで安全性を確保．
抜き取り検査に比べ，信頼性の高い安全性を保証．
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工程管理

日々のモニタリング

公定法では時間がかかる（経験・知識も必要）

異常時，迅速な対応が必要

簡易的な迅速検査が最適

・・・しかし
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試薬

インキュベータ

迅速微生物検査キットの紹介

一般生菌は7時間，大腸菌・大腸菌群は6時間で定量判定

ルミノメータ



Copyright © Nitta Corporation All Rights Reserved.

7
V2020

１．会社概要
■英国のメーカー
■親会社にMedical Packing Corporation（米国）
■2001年、親会社よりスピンアウト（分離・分社化）で設立
■迅速検査分野で30年以上の経験
■世界各国に80以上の代理店
■ATP検査キットで世界シェア40％以上

２．取扱製品
■ATP検査キット(ふき取り用・水中用)
■一般生菌検出キット
■大腸菌・大腸菌群検査キット
■残留タンパク検出キット
■残留ブドウ糖検出キット
■リステリア属菌検出キット
■サルモネラ属菌検出キット
■インキュベータ（卓上） など

hygiena社の紹介



Copyright © Nitta Corporation All Rights Reserved.

8
V2020

検出対象菌種：
E.coli

検出対象菌種：
●E.coli                    
●Klebsiella
●Citorobacter
●Enterobacter

検出対象菌種：
以下の菌種を含む
グラム陰性菌、
陽性菌、好気性細菌、
嫌気性細菌

●E.coli
●Listeria
●Shigella
●Bacillus

MicroSnapシリーズラインナップ



Copyright © Nitta Corporation All Rights Reserved.

9
V2020

試薬

ピン

スナップバルブ（色分け）

反応管

製品・作用ラベル
（色分け）

バルブ

スワブ・ピペット

補充線

ピペット

サンプルラベル
（裏側）

抽出液

MicroSnap製品概要
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牛乳の検査用培地
検出限界1CFU/ml milk

公定法と同様に食材をホモジナイズした試料液を測
定可能

内容量9ml

 0.1mlの培養済みBrothを検出試薬Step2へ投入

乳製品・食品検査用9mLブロス（Step1）
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拭取り 直接投入 ホモジナイズ

縦方向 横方向 斜め左 斜め右

測定対象
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固体

液体

拭取り

ルミノメータ

7 時間培養
@30°C

活性化

一般生菌用 MicroSnap Total
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ルミノメータ
固体

液体

拭取り

活性化
・

追加培養
10分間
@37°C

６時間培養
@37°C

大腸菌・大腸菌群用
MicroSnap E.coli Coliform
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ルミノメータ
固体

液体

拭取り

活性化

7 時間培養
@37°C

腸内細菌用 MicroSnap EB
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RLU
Luciferase

LuciferinATP   +

Active 
ATP
(Direct)

ATP
+

Luciferin

Bioluminogenic 
(Indirect)

酵素

MicroSnap Total
ATP    etc.

MicroSnap e.coli
MicroSnap coliform

測定原理

干渉物質
不活化
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食品マトリックス
R2

(回帰係数)

①レタス 0.948

②生乳 0.990

③生の鶏肉 0.969

④生クリームケーキ
（脂肪分<17％）

0.987

⑤生の牛ひき肉
（脂肪分<20％）

0.7712

食品マトリックス全体 0.9184

R2：比較従来法(ISO4833-1：2003 混釈平板法) [CFU/ml]と
MS-Total(RLU値をlog10変換したCFU/gの換算値）との
回帰係数．

AOAC Certification Test MS-Total
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一般生菌 RLUとCFUの相関関係

R2：比較従来法(ISO4833-1：2003 混釈平板法) [CFU/ml]と
MS-Total(RLU値をlog10変換したCFU/gの換算値）との
回帰係数．

AOAC Certification Test MS-Total
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AOAC Certification Test MS-E.coli & Coliform

食品マトリックス
R2 :回帰係数

Pi-102 EnSURE SSPlus

①牛ひき肉・生

Coliform &

Coliform

E.cloacae E0002

0.933 0.852 0.809

E.coli &

E.coli ATCC 8739
0.954 0.833 0.898

②鶏肉・生
Coliform 0.978 0.92 0.878

E.coli 0.980 0.787 0.986

③タラ・生
Coliform 0.908 0.950 0.908

E.coli 0.945 0.907 0.901

④エビ・生
Coliform 0.970 0.912 0.992

E.coli 0.939 0.952 0.994

⑤鶏肉・調理済

Coliform
E.aerogenesATCC10006

0.952 0.990 0.971

E.coli ATCC 25922 0.976 0.951 0.986

R2：比較参照法(MPN法(AOAC, FDA-BAM)/混釈平板法 (SMEDP))
とMS-E.coli & Coliform(RLU値をlog10変換したCFU/gの換算
値）との回帰係数．
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食品マトリックス
R2 :回帰係数

Pi-102 EnSURE SSPlus

⑥ハム

Coliform
C.diversus C0011

0.999 0.984 0.957

E.coli EC67 0.967 0.970 0.990

⑦レタス

Coliform
K.pneumoniae ESBL13

0.783 0.710 0.664

E.coli EC64 0.956 0.899 0.860

⑧サンドイッチ

Coliform
K.pneumoniaeATCC700603

0.999 0.994 0.933

E.coli NCTC13216 0.958 0.988 0.992

⑨生乳

Coliform
K.oxytoca K0005

0.826 0.640 0.748

E.coli EC54 0.968 0.848 0.928

⑩ミネラル
ウォーター

Coliform
C.freundii C0012

0.972 0.994 0.949

E.coli EC19 0.806 0.773 0.878

R2：比較参照法(MPN法(AOAC, FDA-BAM)/混釈平板法 (SMEDP))
とMS-E.coli & Coliform(RLU値をlog10変換したCFU/gの換算
値）との回帰係数．

AOAC Certification Test MS-E.coli & Coliform
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大腸菌群
RLUとCFUの相関関係

大腸菌
RLUとCFUの相関関係

Validationの詳しい資料はAOAC Journalに収載されています．また，ニッタ
が作成した対訳版もあるので，興味のある方はご連絡下さい．

AOAC Certification Test MS-E.coli & Coliform
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検査結果RLU値からCFU値を判定．8時間の勤務シフト内で結果を得ること
が可能．

CFU/mL
大腸菌・大腸菌群

［RLU］
一般生菌
［RLU］

<10

⇄

<2 <10

<20 <4 <20

<50 <7 <50

<100 <12 <100

<200 <20 <200

<500 <35 <500

<1000 <60 <1000

<5000 <180 <5000

<10000 <300 <10000

MicroSnap換算表
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精肉(牛)の一般生菌検査

実験例①

結果 [CFU/g]

MicroSnap Total
1.0×105

～1.0×106

公定法（食品衛生検査指針） 4.7 x 105

公定法（ISO法） 5.9 x 106

サンプリング ホモジナイズ 段階希釈

測定
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牛乳の一般生菌検査

実験例②

結果 [CFU/mL]

MicroSnap Total
(9mL ブロス)

1.0×105

～2.5×105

公定法（食品衛生検査指針） 1.8×105

公定法（ISO法） 1.7×105

サンプリング

測定

段階希釈(菌液添加)
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ナッツ類の一般生菌検査

実験例③

結果 [CFU/g]

MicroSnap Total
(9mL ブロス)

5.0×104

～1.0×105

公定法（食品衛生検査指針） 1.3 x 105

公定法（ISO法） 1.2 x 105

サンプリング 段階希釈(菌液添加)

測定

ホモジナイズ
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チーズの大腸菌群検査

実験例④

結果 [CFU/g]

MicroSnap Coliform
(9mL ブロス)

1.0×104

～2.0×104

公定法（食品衛生検査指針） 5.8×104

測定

段階希釈(菌液添加)サンプリング ホモジナイズ
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MicroSnap
 菌数判定が6-7時間で可能. (一般生菌数／大腸菌・大腸菌群）
 公定法と高い相関関係．
 微生物検査未経験者でも簡単に操作可能．

まとめ

◆異常時の迅速な対応
◆工程の管理に最適
◆大型設備削減
◆検査コスト低減
◆利用者の意識向上

期待

できます
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デモをご希望の方は
お気軽にご連絡ください

ニッタ株式会社

クリーンエンジニアリング事業部
大阪本社 営業

06-6563-1235 
東京支店 営業
03-6744-2740 
奈良工場 技術
0743-56-9400 

問い合わせ


